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" S
Kontaminanty

m Latky, zmesi latok s toxikologickymi
vlastnostami, sposobuju neziaduce ucCinky na
zdravie zvierat a/alebo Cloveka,;

m [voria sa na ktoromkolvek stupni potravinového
retazca (napr. rast rastlin, vyroba potravin,
spracovanie potravin, skladovanie...);
neumyselne



" S
Kontaminanty

m Prirodné m Doésledok udskej Cinnosti

Huby (mykotoxiny) - Rezidua (pesticidov,
veterinarnych lieCiv)
Latky vznikajuce pocas
spracovania potravin
(akrylamid, furan)

Polutanty (v p6de, vode
vzduchu; dioxiny,
bromované retardanty)



"
Regulacia - legislativa

m EFSA (Eurdpsky uradpre m EK a CS

bezpecnost potravin — : .
poradna nezavisla Risk manazement

vedecka institicia — - rozhodnutia

poskytuje vedecky - - EU legislativa —
podklad pre expertov risk . S Y .
manazementu regulacia bezpecnosti

Risk assessment potravin

www.efsa.europa.eu
- JECFA



http://www.efsa.europa.eu/

. Ifegls‘aﬂvny ramec pred vstupom

SR do EU

m Cudzorode latky v potravinach

- latky, ktoré nie su pre urcity druh potraviny
charakteristickeé a nie su jej prirodzenou
zlozkou — tretia hlava druhej Casti PK SR
(vynos MP SR a MZ SR C. 414/2003 —
100) A u




" I
Definicia, PK SR

- Kontaminanty — aj endogénne a sekundarne
cudzorode latky, ktoré vznikaju v potravinach
pésobenim fyzikalnych, chemickych,
biochemickych a biologickych faktorov alebo
vzajomnym posobenim zloziek potravin, alebo
potravin a predmetov prichadzajucich s nimi do
styku pocas ich vyroby, spracuvania a
uvadzania do obehu. Okrem toho sa na tieto
ucely povazuju za kontaminanty aj rezidua
pesticidov a veterinarnych liecCiv, ktoré vznikaju v
désledku zamerneého pridavania veterinarnych
lieCiv zvieratam urCenym na produkciu potravin.



|
Hnozsfvo kontaminantov V

potravinach, PK SR

m Kontaminanty sa m6zu vyskytovat v potravinach
len v nevyhnutne najmensom mnozstve podla
zasad spravnej vyrobnej praxe alebo
agrotechnickej praxe alebo spravnej praxe
pouzivania veterinarnych lieCiv, najviac vsak v
najvyssom pripustnom mnozstve alebo
maximalnom limite rezidui, ktoré predstavuju
celkovy obsah kontaminantov v potravinach,
vztahujucich sa na potravinu v prirodzenom
stave alebo v konzumnej forme ak nie je
uvedené inak




Narodna legislativa

T

VYNOS

Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky
a Ministerstvazdravotnictva Slovenskej republiky

z 11. septembra 2006 & 18558/2006-SL,

ktorym sa vydava hlava Potravinoveho Kodexu Slovenskej republiky upravujaca
Kontaminanty v potravinach



" B
Narodna legislativa — chemické
nrvkv

Chermic oy MNWajvywEFie pripustné FPotravina
prvcic mnGESTre v omg ope”
Fartrrmom 0.01 rrilielan
0.0z “rajeda a vwyrobloy Zswcajen
0.0 potrasingy pre doptatd a malé den
na baze ovocia a zeleniny s pridaslcom obilia
0,05 nealleoholiclkc @ napoje
0.1 FSSETITIA
0.8 rriale
HLersro 0,05 nealleoholiclkc @ napoje
0.1 wajcia
.0 kealcaowy pragale
Slulcazrey sirap
5.0 Z=latina,
droEdie
10,0 £aj na pripravwu rnapoja
1.0 nstatme potrasiny olorem potras-n podla
nsobitnych predpisos??
ittt 0,0z Zerrmaloys
003 T
0,05 S1.3- 0,03 z=lernna
0.5 maldoyEe, lfirosvee
0.1 SIS
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Narodna legislativa — chemickeé

prvky

Chemicky MNajvyEgie pripustne Potravina
pryvek mneEstve v mg kg
Mrzen 0,1 jedie tulcy a olege
[eellariog 0.z oirnené dENsy a nelctare
0.5 coleolada
1.0 culcor a ostatne prirodné sladidla
olorem praskoosyého culora, kkalcaooy prasolc
Z.0 droZdie pelcarslee, Zelatina,
Prasleoiny culcor
5.0 leorerorry
A eed” 0,1 jedlé tulcy a oleje olorem panensloyeh
(= rasthinné oleje panenske a tuloy
1.0 ely culaor
5.0 oriroene dEsy, ghalcozowy smap
20,0 Zrlatina,
lcdvra (bdbs)
50,0 kealcaoyy praZole a kkalcaowé zmesi
1 50,0 £4) na priprasu napaoja




Narodna legislativa - dusiCnany

A NLTREIN] l:l.l.l‘:r'

1. Dswenany sisohloyseloy dusicney, ktore sa do potrasan dostdseai aleo kontarmnanty prevaine z pody

awody.
Najvyisie pripustné mnezstve v mg. kg’ FPotravina
fake NO )
700 hlitbered zelemna, korenoyvad zelenma
15010 rychlend mrkeva
300 zermalcy okrem sleoryeh
3000 ceryend repa (eiakda)
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Narodna legislativa — iné
kontaminanty

Iné Kentaminanty

V eyt sloumine je weedené nayyyEsie pipustng mmoZstvo Loy, sysloytgiee) sa v potravindeh pnmdzene
bo wemilbcayiies) ¥ potyvindeh pisobenmm fyaldlnyeh alebo ologmelopeh faldoros

Latka Najvyssie pripustne Poiravina
no *stvo v mg ko

molanin 200 ZErrnalsy

(g yhonalkal o dy)




" S
V sucasnosti diskutovane
kontaminanty

m https://www.youtube.com/watch?v=yedloy
SByx4#t=177



https://www.youtube.com/watch?v=yedloySByx4#t=177
https://www.youtube.com/watch?v=yedloySByx4#t=177

B i msnosti diskutované
= ninanty

& 8 Eka latka identifikovana v potravinach
tepelne oSetrenych — potraviny v konzervach a
skle (konzervované a zavarané produkty detskej
vyzivy, kava, polievky, omacky)

m Karcinogénne ucinky na pokusnych zvieratach

m - Opodrucanie Komisie o monitorovani
pritomnosti furanu v potravinach



Furan

m Monitorovanie pritomnosti furanu vo
vybranych druhoch potravin

ODPORUCANIE KOMISIE
z 28. marca 2007
o monitorovani pritomnosti furinu v potravinich

(Text s v¥znamom pre EHP)
(2007 /196/ES)



" N
Odporucanie o monitorovani furanu v
potravinach

Mali by sa zhromaZdovar ddaje o potravinich vo forme,
v akej sa predavaji, tzn. bez dalSej dpravy (napr. kivowvy
prasok, dzisy, zavirané a konzervované produkty nezo-
hrievané pred pripravou), a o potravinich vo forme,
v akej sa konzumuji, teda analyzowvanych po dalsej
aprave v laboratériu na formu, v akej sa konzumuji
(napr. kivovy vyluh, konzervované a zavarané produkoy
zohrievané pred spotrebou). V druhom uvedenom
pripade by sa pri priprave malo postupovat podla
pokynov na pripravu uvedenych na obale, ak si
dostupné. Potraviny pripravované doma z cerstvch
prisad (napr. zeleninova polievka z cerstveg zeleniny,
dusend zmes misa so zeleninou) by nemali byt pred-
metom tohto monitorovaciecho programu, kedZe na
sledovanie wvplywu metod doméicej pripravy jeddl na
vyskyt furdnu v potravinich je vhodnejsi vyskumny
projekt.



"
Furan — hodnoty — stanovisko EFSA

m Furan sa tvori v roznych tepelne osetrenych konzervovanych
potravinach (v skle, plechu), vykazuje karcinogénne ucinky u
experimentalnych zvierat. Stanovisko obsahuje aktualizované udaje
0 zozbieranych a analyzovanych vzorkach z rokov 2004 az 2010 .
Dostupnych je 5050 vysledkov z 20 krajin. Najvyssie hodnoty furanu
boli namerane o kavy, priemerna hodnota 45 ug/kg u hotovej kavy
a hodnoty 3660 ug/kg u prazenej kavy. V pripade pociatoCnej
vyzivy dojCiat boli zistené priemerné hodnoty furanu 3,2 ug/kg a
hodnoty 49 pg/kg u zeleninovej ,presnidavky”. Hlavnym
prispievatefom prijmu furanu prostrednictvom potravin v pripade
dospelej populacie je kava — 85 % celkovej expozicie. V pripade
dojCiat a ostatnych deti je hlavnym prispievatelom prijmu furanu —
ovocne dzusy, potraviny na baze mlieka a potraviny na baze obilia.
V pripade dOjCIat hlavnhym prispievatefom prijmu furanu su
,presnidavky” na baze zeleniny.



" A
Zaver a odporucania
EFSA

m Mozno zosumarizovat, Ze furan je pritomny v réznych tepelne

oSetrenych potravinach. Zda sa, ze mnozstva furanu mézu byt
znizene technologickymi postupmi napr. tepelnym osetrenim s
naslednym ponechanim odparenia na panvici. AvSak v suCasnosti je
nedostatok kvantitativnhych udajov o obsahu furanu zo vSetkych
potravin a nedostatok informacii o metédach znizenia pritomnosti
furanu.

Odporuca sa pokraCovat v analyzach, zamerat’ sa na analyzu
podobnych vzoriek potravin.



PocCet vzoriek potravin a krmiv, furan, r. 2009,

zdroj EFSA
Year of sampling
S Food Tutlf:l
Ounty o or 2009 | 2010 | 2011 | 2012 | PumBer
sampling Feed? of
' gamples
Total food 365 653 667 812 2497
Total feed 987 987




" S
V sucasnosti diskutované kontaminanty
Akrylamid
m Chemicka latka, v roku 2002 vyskum vo

Svédsku zistil, Ze sa tato latka prirodzené
tvori pri spracovani potravin



"
Akrylamid

m kontaminant, ktory sa
tvori v urcitych
potravinach ako vysledok
spracovania/pripravy
potravin, hlavne potravin
s obsahom skrobu ako su
zemiaky, produkty z
obilia, ktoré su smazene,
pecene pri vysokych
teplotach, nad 120 C

m (pritomnost aminokyselin
— asparaginu)




" S
Akrylamid v potravinach .o

m Kava, smazene vyrobky zo zemiakov,
kekse, krekry, clhlieb — hlavny zdroj pre
dospelu populaciu

m Kekse a suchare — hlavny zdroj
akrylamidu pre detsku populaciu



Akrylamid

m Starostlivy vyber surovin ako aj urcitée
praktiky pocCas tepelnej upravy pokrmov
mOozu vplyvat na tvorbu akrylamidu



m Organizacia FoodDrinkEurope, ktora
reprezentuje eurdpsky potravinarsky a napojovy
priemysel, vypracovala ,subor nastrojov”
obsahujuci nastroje, ktoré mozu vyrobcovia
potravin selektivne pouzit podla konkretnych
potrieb na znizenie hladin akrylamidu vo svojich
vyrobkoch. Okrem toho sa vypracovali kratke
brozurky obsahujuce informacie o
najdolezitejsich nastrojoch pre kazdé odvetvie.
Regulacneé organy tuto Cinnost podporili a
prispeli k nej.



" N

Akrylamid — zemiakové hranolky

m Eurdopsky spracovatelia zemiakov venuju
maximalne usilie, aby pripravili produkt
vysoke] kvality, Aby boli produkty skutoCne
dokonale usmazene, boli vytvorene zlate
pravidla pre smazenie ,the golden frying
rules’

m https://www.youtube.com/watch?v=WPp2i
bLa4Kg#t=28



https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg
https://www.youtube.com/watch?v=WPp2ibLa4Kg

L N . . ’
Womme O monitorovani

mnozstva akrylamidu v potravinach

2007/331/ES

aby Clenské staty kazdoroCne v rokoch 2007, 2008 a
2009 v sulade s ustanoveniami prilohy | vykonall
monitorovanie obsahu akrylamidu v potravinach podla
tejto priloh

Aby Clenskeé staty uskutocnili na ucely programu
monitorovania odber vzoriek podla postupov
stanovenych v Casti B prilohy k nariadeniu Komisie (ES)
C. 333/2007 z 28. marca 2007, ktorym sa stanovuju
metody odberu vzoriek a metc’)dy analyzy na uradnu
kontrolu hodndt olova, kadmia, ortuti, anorganickeho
cinu, 3-MCPD a benzo(a)pyrénu v potravinach (2), s
cielom zabezpecit reprezentativnost vzoriek pre danu
sarz


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/HTML/?uri=CELEX:32007H0331&from=ENntr2-L_2007123SK.01003301-E0002
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/SK/TXT/HTML/?uri=CELEX:32007H0331&from=ENntr2-L_2007123SK.01003301-E0002

"
Odporucanie Komisie 0 monitorovani
mnozstva akrylamidu v potravinach
2007/331/ES

m aby Clenske staty vykonali analyzu akrylamidu v
sulade s kritériami stanovenymi v bodoch 1 a 2
prilohy Ill k nariadeniu Eurépskeho parlamentu a
Rady (ES) €. 882/2004 z 29. aprila 2004 o
uradnych kontrolach uskutocnovanych s ciefom
zabezpecit overenie dodrziavania pravnych
predpisov tykajucich sa krmiv a potravin a
pravidiel o zdravi zvierat a o starostlivosti o
zvierata



"
Odporucanie Komisie 0 monitorovani
mnozstva akrylamidu v potravinach
2007/331/ES

m Odber vzoriek vyrobkov by sa mal vykonat
na urovni trhu (t. j. v supermarketoch,
mensich obchodoch, pekarnach, miestach
predaja zemiakovych hranolCekov a
restauraciach) alebo v priestoroch vyroby.
Vzorky vyrobkov s pOvodom v jednom z
Clenskych statov by sa mali odoberat' v
ktorejkolvek krajine, kde je to mozné



" A
Odporucanie Komisie 0 monitorovani
mnozstva akrylamidu v potravinach

2007/331/ES

Predavajica Zemiakové Zemiakove Predsmazenc zemiakove ChliebRanajkove Susienky Prazend Konzervované Spracované Iné  Spolu
krajma  hranoléeky |lupienky hranolceky/zemiakové (4)  ceredlne wratane kava (T)priomvpre  ceredlne  virobky

predavané  (2) vitobky urcené na vitobky  detskvch dojcata (8)  prikemy pre (10)
ako hotove domacu pripravu (3) (3) piskot (6) dojcata (9)
(1)

K & B F R B H f 8 M



Odporucanie Komisie 0 monitorovani hladin
akrylamidu v potravinach 2010/307/EU

m Zo skusenosti s uplathovanim odporucania
2007/331/ES vyplyva, ze je potrebné upravit
program monitorovania, napr. pokial ide
o klasifikaciu potravin

m Je dOlezite, aby sa vysledky monitorovania
oznamili raz za rok uradu EFSA, ktory zabezpecCi
ich zaznamenanie do databazy.

m Toto odporucanie by nemalo byt Casovo
obmedzene, ale potreba monitorovania by sa
mala posudzovat pravidelne,



Odporucanie Komisie o0 monitorovani hladin
akrylamidu v potravinach 2010/307/EU

PredavajicaZemiakove Zemiakové Predvarene zemiakove MikkvCerealie Susienky, Kaiva  Potravinyna Potravimy  Iné  Spolu
krajina  hranolceky lupienky hranolceky/zemiakove chlieb na krekery,  nahradkywvvzivu dojciat avyrobené zo  wyrobky

predavané virobky urcené na pripravu chrumkavy kavy  malych deti, inéspracovanvch

ako hotove domadcu pripravu rafiajok chlieb nez potraviny  obilnin pre
podobne vwrobenézo  dojcatd a malé
vyrobky spracovanvch  deti

K & N i 8



Odporucanie Komisie 0 monitorovani hladin
akrylamidu v potravinach 2010/307/EU

Kedze v kazdej kategorii vyrobkov je zahrnuty Siroky
sortiment vyrobkov s rozlicnymi Specifikaciami, ku
kazdemu vyrobku, z ktorého sa odobrala vzorka, by sa
mali poskytnut’ dodatocné informacie (podla oddielu C).
V zaujme vytvorenia obrazu o casovom vyvoji je
délezite, aby boli vzorky podla moznosti kazdoroCne
odoberané z vyrobkov s tymi istymi Specifikaciami (napr.
ten isty druh chleba).

Na zabezpecenie porovnatelnosti analytickych
vysledkov by sa mali vybrat' take metody, pri ktorych je
mozné dosiahnut’ hodnotu LOQ 30 ug/kg
(najintenzivnejsi prechod ionov) v prlpade chleba a
potravy urcenej pre dojCata a malé deti a hodnotu

50 ug/kg v pripade zemiakovych vyrobkov, inych
obilninovych vyrobkov, kavy a inych vyrobkov. Vysledky
by sa mali oznamovat opravené vzhladom na obnovu.



" A
Odporucanie Komisie o monitorovani

hladin akrylamidu v potravinach, z
10.1. 2011

m EFSA zhromazdil vysledky programu za rok 2008 vo
vedeckej sprave o vysledkoch monitorovania hladin
akrylamidu v potravinach za rok monitorovania 2008,

m Trend znizovania akrylamidu v potravinach zaznamenany
len u niektorych potravin

m S cielom ziskat lepsi prehfad o priCinach vyskytu hladin
akrylamldu v niektorych potravinach, ktoré su znacne
vySSie ako u porovnatelnych potravin, je vhodné aby CS
preskumali priCiny vyskytu tychto mnozstiev tak, ze budu
analyzovat metody vyroby a spracovania, ktoré pouzivaju
prevadzkovatelia potravinarskych podnikov



Odporucanie r. 2011

SMUMANA S3 0OPOMICAY v pripade, Ak Uroven aktylamidy Zstena pri momtorn vat
nodla odporidania 2010/307/E0 v konkrétnych potravindch presabuje indikativen
hodnotu uvedenn v prilohe k totmuto odporacau. Indikativne hodnoty boli ganovene
ore kateadrie potravin uwwedend v odporidant 2010/307/E0 s winitkou wirbkov v
bodoch 3 (wyrobly urcené na domacu pripravu) a 10 (iné wyrobly). Vytvamne
slarylarmidu pocas domace pripravy nespada do rozsahu posobnosti tohto odporicana,
kategona |, Ine wyrobly™ obsahwe vyrobly, ldoré au relevantné iha v urditych
clensloych fatach.

Utelor indikativaych hodndt je iba poukizat na potrebu deimania. Neshizia ako
bezpecnostne limity. K donucovacienn opatretuu afalebo wydamu rychleho varovana
by sa preto malo pristopt’ len na zakdade nadneho posndenta nzika vykonaneho pre
kazdy pripad osobitne, ale nielen = davodu preloro ceta indikativie hodnoty,



Odporucanie r. 2011

Jdporica sa, aby clenske daty

L.

uskutodlt dalide slimania metdod vyrmoby a spracovatia, koré pougivan
vyrobcovia potravin, poldal hlading akeylamidu v opotravine, testovand v ramo
motitorovaria podla odporifaria 2000/307ED, presishne indikativin hodnoty
alrylaridy stanovenu pre prisluing kategonu potravin uvedent v prilohe k tommuto
odporicaniy. skmania yykondvane prisudngm organm clenskoych statov by mali
rahffiat’ systemy prevadziovatel ov potravinardoych poditkov pre analyzy nzlk a
krticloych kontrolnych bodov (HACCE) alebo podobné systémy 2 celom skimat
spolu s prevadzkovatel om potravinarskeho poduku, & bolt mstene spracovatel ske
kroky nachylné na wytvamnie alaylamidu a & boll pnjaté prisluingé kontrolné
opatremia. P odalmantach by sa malo ozremit’ najmé to, do ale) miery uplatig
prevadzikovatelia potravindrskych podnbkov v sudasost Zname moZnostt na
mitdmalizaciy hladin alaylamidu, napr tie, oré @0 navehnute v kodexe postupoy
pre akylamid a v subore nastrojov CIAA, polaal 1de o alaylarmd,



"
Odporucanie r. 2011

Irndikatve hodnotys akrslarnmids na =aklade ddajow = rmnomborovyamriia EFS 8 = yokoch 20007 -

200=
- T il et e Thaoedl e den -
Podoraar e FPornamnlcea
[LE - |
=ernalkove hanaolsalor SO wirzobh ok predavang alko
Pripravaerse ria korearn PHprEeerts ra borne=arn poed 1l’m
deffzrhicie v oddisle o hode 1
rriloley k odpomacanma
201050 7/ETT
=arriabovE by paenke 1000 virrch ok v predavarnoan s tave
podlEm defirdoie v oddisle O
bode 2 prilados 1o .
odporacarmi A1 WSO TETT
ikl chlieh 1=0 wrrch ok v predassaroamn s taoee
pod]lEm defirdcie v« oddiele O
bode 4 pailalos k .
odporiSarmys A1 0SOFCETT
cermalie ra priprmoaa ratfiagok 00 virrch ok v pred avarooan s tave
[olrerm yrdis1i a kaf e = podlEm defirdoie v oddisle O
ovsermech vlasie ] bode S5 prilaoles k .
odpormicarmy A1 WSO TETT
suiienky, rekery, ob latlos, SO0 wirrch ok v pred avarooan s tave
chrmamk s chlieh a podobh s podlEm defirdcie v oddisle O
vimobly olrerm rredorraloos bode & prilalos .
odporiSarmys A1 0SOFCETT
Prm=erna kava 450 wirpch ok v pred Avearoan s taoee
pod]lEm defirdcie v« oddiele O
bode 7.1 prilales k
odporSarma DOl WSO EDT
imstantna (ro=pistnal kiava L= N wirrch ok v predavaroan s tave
podlEm defirdoie v oddisle O
bode 72 prilolvs k .
odpormicarmy A1 WSO TETT
potraviios na v dogSiat a =0 - ole -
~ - -z — . R praodavarorm s tave
_ malich det, ing ne= pob=vingy pod s defirdcie v oddiele




. Imdd 1lcaitnr ma. hod ran i .
Polrarma Pormamla
TR

vwrcherné o s pracovanych bode & prilolr k-
ch ilnin’ odporicam D 10ETNVET
suslenky a mchare pre dojcata 250 wrrch ok v pred Avanom s tave
amalé deh podla defirdcle v oddiele C

bode 9.1 prilolyr k|

odporicarm A 10ETNVET
pofraviy spraccvant a b aze 100 wrrch ok v pred Avanom s tave

obilyin aurderé predojdatia
malé deti® olperm sufiennd a
suchatnr

podla defiricie v oddiele C

bode 34 priloly k-
odpordcarm A1 VETHED




m Odporucanie Kom 2013/647 - Indikativne
hodnoty (na zaklade monitorovania EFSA
Z rokov 2007 — 2012), odporucCania na
dalsie kroky, v pripade ze indikativne
hodnoty su prekrocené



Mnozstvo akrylamidu v hlavnych skupinach potravin, zdroj EFSA
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Acrylamide Toolbox — subor

nastrojov

Subor nastrojov Acrylamide Toolbox
FoodDrinkEurope

WV nadviaznosti na zistenia akrylamidu v potravinach sa
potravinarsky priemysel a dalsie zacastneneé strany,
vratane legislativnych organov, rozhodli zistit, ako
akrylamid v potravinach wvznika, a uréit moZné metddy,
ktorych moZno wvyuZit na zniZenie obsahu akrylamidu v

potravinach pomocou principe ALARA.
FoodDrinkEurope uwvedeneé udsilie koordinoval a zhromaidil

vysledky, aby mohol vypracovat sibor nastrojov Acrylamide
Toolbox.
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Subor nastrojov

Co mdzete urobit?

Za pomod tohto letaku urcite, ktoré metody momo
pouzit na zniZenie obsahu akrylamidu

Nie vsetky metody budd vyhovovat Vasim vyrobnym
potrebam.

Pre urcenie najvhodnejsieho nastroja bude potrebne,
aby ste preskumali svoje vyrobne metody, receptury,
kvalitu vyrobkow a vaditrostatne pravne predpisy.
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Subor nastrojov — ranajkoveé
cerealie

Sposob wvznikwu

- Akrylamid wvznika reakciou asparaginu, ktory sa
prirodzene vyskytuje vo vietkych druhoch zrfin, a
redukujucich cukrow, ako je fruktoza a gluko za.

- Akrylamid wvznika pri teplotach wvyiZZfich ako 120 °
C. Jeho twvorba sa rapidne zrychlfuje pri poklese
vihkosti ma menej ako 5%.

- MnNoZstvo vwyivoreneho akrylamidu zawvisi od
- receptary
- doby a teploty procesu
- podmienkach opekania

- mnoZsitvu asparaginu v obili



Metady zniZovania obsahu akrylamidu v ranajkovych cerealigch

Vzhtadom k Siroke] Skale najroznejéich receptov, obilnin, prisad a vyrobnjch postupov pouiivanych vo vyrabe ranajkowych ceredlii neexistuje jednoduchy spdsob, ako obmedzit vanik
akrylamidu. Napriklad p3enitné ceredlie obsahujl akrylamidu viac ako ceredlie ryové alebo kukuricné, ale kafda obilnina m svoje charakteristické nutriéné a chufové vlastnosti,
Odporiicame vjrobcom, aby si zvolil také "nastroje", ktoré s najvhodnejiie pre ich typ vyrobku, a kontaktovali CEEREAL, Zdrufenie vyrobcov rafiajkowych ceredlii EU (jess@ceereal.eu),
kdle ziskajl viac informadi.

—

Metody zniZenia mnoZstva akrylamidu v susienkach, keksoch a chrumkavom chlebe

Nasledujuce "nastroje” boli Uspesne pouZité na zniZenie mnozstva akrylamidu v niektorych druhoch jemného peciva. Aviak vzhladom k sirokej Skale roznych receptdr,
prisad pouZivanych postupov v tradicnej vyrobe sudienok neexistuje jednoduchy spdsob, ako obmedzit vznik akrylamidu v jemnom pecive. Vijrobcom je doporucené, aby
avolili také "nastroje”, ktoré st najvhodnejsie pre ich typ wrobku, technologické postupy a Specifikaciu kvality wyrobku.

—




Subor nastrojov — ranajkoveé cerea

e

Vyber surovin

Receptuira

Navrh procesu

Volna koncentracia asparaginu [ASN)
je rozhodujuci zlozkou pre tvorbu
akrylamidu  (AA) v ceredlnych
vyrobkoch. ZloZenie cukrov v obilnych
zrnach nie je kfdéovym faktorom.

» V sucasnej dobe nie je moiné
obstardvat obilné zmd s ddsledne

kontrolovanym zdkonnym
mnoZstvom asparaginu vzhladom k
odchylke  odrody,  podmienok

pestovania a klimy.

Polnohospodarstvo: U péeniéného
mma je nutné zdéraznif vyznam
udriania mnoistva siry v pode u
pofnohospodarov. Bolo zistené, ie
pddy zbavené siry majd znaény vplyv na
koncentraciu volného asparaginu u
niektorych obilnin.

# Mensie mnozstvo siry v pdde vedie k
zvyseniu koncentrdcie asparaginu v
plodine, a teda vyssiemu riziku
vzniku akrylamidu.

Obmedzte pouiitie redukuijticich cukrov vo faze tepelnej pripravy za vy3iieho tlaku u ceredlii v
davkovom procese.

¥ Nadbytok redukujiceho cukru v tomto Stadiu spdsobuje, Ze ceredlie st prilis tmave.

Pvaite moinost primesi do ceredlii. Ak si v nich zapecené kisky podobajice sa sudienkam,
prestudujte si sibor nastrojov pre sudienky. Silne opraiené mandle obsahujd viac akrylamidu ako
mandle jemne oprazené. Niektoré druhy suieného ovocia obsahujl podla zisteni vyisie mnoistvo
akrylamidu, napr. suzené slivky a hrugky.

¥V niektorych krajindch sa objavilo niekofko druhov miisli, v ktorom boli zapecené kusky s
obsahom hydrogenuhli¢itanu amonneho.

¥ Jemne opraZené mandle dobre vyzeraju, ale nemaju tak vyraznii chut, a ovocie zabezpeéuje
specifické viastnosti vyrobku.

Zvaite moinost primesi do cerealii. Vietky hlavné obilniny je moiné pouiit na vyrobu rafiajkovych
ceredlii a niektoré obilniny produkujd pri obvyklom procese wysiie mnoistvo akrylamidu ako iné.
Pienica, jaémen a ovos produkujd vyrazne viac akrylamidu ako kukurica alebo rya. Pouiitim
menej celozrnnej miky / menej otrib moiné znifit tvorbu akrylamidu (asparagin sa v otrubéch
vyskytuje vo vyi3ej koncentrécii),

#  Vyber obilnin definuje potraviny, a preto nie je mozné jednoducho nahradit jedno obilné zrno
inym bez zmeny celého vyrobku a straty identity vyrobku, ktort spotrebitelia Ziadaju.

¥  Pouiitie menej celozmnej muky alebo otrib a viac endospermu vjrazne znii nutricnu
hodnotu vyrobku a zmenia organoleptické viastnosti.

Nepedie ani neopékejte prilis.
Pecenie / opekanie pri nizich
teplotach, ale na rovnaky konecny
obsah  vlhkosti, pomaha pri
niektorych wyrobkov Géinne znizit
obsah akrylamidu.

Dajte pozor na to, aby vyrobok
nebol nedopeceny, ¢o by mohlo
viest k zvetraniu pri skladovani. V
pripade, Ze  nemdiete  inym

spdsobom  kompenzovat  niZsie
teploty, je moiné obmedzit
kapacitu.

Nastavte opekanie tak, aby bola
farba jednotnd, tmaviie Kkusy
pravdepodobne obsahuji najviac
akrylamidu.

# \lyrobcovia sa beine snaiia, aby
zamedili nerovnomernému
zafarbeniu. Akrylamid im k tomu
poskytuje dalii ddvod.
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Subor nastrojov -, susienky, kekse,
chrumkavy chlieb

Vyber surovin

Receptura

Navrh procesu

Vlastnosti hotoweho wyrobku

*  Flozenie cukrov v obilnych
zrnach neni kloZowvym
faktorom vzniku akrylzamidu.

*  Bolo zisteng, Ze pody zbavens
siry maju znafny wplyy na
koncentraciu volneho
asparaginu  u  nigktorych
obilnin. Mensie mnoZstvo siry
v pode wede k zvySeniu
koncentracie asparaginu v
ploding, teda vyiSiemu riziku
vzniku akrylamidu. Tepelné
upravena pienica vyrobena z
muky 5 nedostatofnym
obsahom  siry  ovphyviuje

spektrum aromatickych
zluZenin 3 tim [
organolepticke vlastnosti.

Miektoré vopred spracované latky uZ mdZu
obsahovat vysoké mnoZstvo akrylamidu, ktoré
by mohlc mat vplyv na obsah v hotovom
wyrobku.

Ak se pouZivajl kypriaci latky, napriklad v
terdych sladkych suSienkach, pomoZe niskedy
nahradenie hydrogénuhlicitanu amonneho.
Medzi jeho altermativy  patri  uhliZitan
drazelny s wvinanom draselmym  alebo
difesforecnan sodny s hydrogénuhlicitanom
sodnym.

Asparagingza je urtena na vysklZanie pre
urcité vyrebky, napr. pemnik, chrumkavy chleb
{Kndckebrot), sudienky s wysokym obsahom
cukru a tuku.

Ak 53 pouiiva fruktdza vo vyrobkoch ako je
pemik, mala by byt nahradena glukdzou. Mali
v by 52 pouZivat iba glukdzove sirupy s sebe
nizkym chsahom fruktazy.

Pri meniom mnoZstve celozmnej miky s3
tvorl mengj akrylamidu.

Peenie pri nitie] teplote po
dihiiu dobu, ale na rovnaky
konetny obsah vihkosti bol
ucinny na znienie obsahu.
Masledna spdtnd vizba k
tepelng] uprave v zavislosti
na obsahu vihkosti.

MaZe to mat vplyv na zmensenis
mnoZstva  testa, chut alebo
struktaru. Ak s pouiité ako
alternativa sodne soli, dajte si
pozor, aby hotowy  wyrobok
nechsahoval prilis vela sodika.

Vyrobok bude mat  wriite
svetlejiil, meng] “prepsfeny”
farbu.

Dajte pozor, aby wyrobok nebal
nedopeeny, o by mohlo
sposobit mikrobiclogicke
problémy pri skladovaniu.

Vyznamnym znizenim
celozmnghe  ohsahu  klesme
nutricna kEvalita vyroblku.




Subor nastrojov pre chlieb

Vyber surovin

Receptura

Mavrh procesu

Vlastnosti hotoveho vyrobku

Flozenie cukrov v obilnych zrmach
nie je klicovym faktorom wzniku
akrylamidu.

Bolo zisteng, Ze pody zbawené
znacny vplyv na
koncentraciu volného asparaginu
u nigktorych  obilnin.

mnoistvo siry v pode wedie k

siry  maju
Menzie

zvyseniu koncentracie asparaginu
v ploding, a teda wySsiemu riziku
vzniku  akrylamidu.  Tepelne
upravena pienica wvyrobena z
muky s nedostatocnym obsahom
siry tiez ovplywnuje spektrum
aromatickych zligenin a tym aj

organoclepticke viastnosti.

Niektoré vopred spracovang latky méfu uz obsshovat wysoke
mnozstvo akrylamidu, ktoré by mohlo maf vplyv na obsah v hotovom
vyrobku.

Ak sa pouzivaju kypriace latky, napriklad v terdych sladkych
susienkach, pomdZe niekedy nahradenie hydrogénuhlicitanu
amonneho. Medzi jeho alternativy patri uhlicitan draselny s vinanom
draselnym alebo difosforeinan sodny s hydrogénuhlicitanom
sodnym.

Bolo preukazané, ze pridavkom vapenatych soli (uhlicitan vapenaty
alebo siran vapenaty) preukazatelne znizuje tvorbu akrylamidu.
Asparaginaza je urfena na wyskuSanmie pre urcité wyrobky, napr.
pernik, chrumkavy chlisb (kndckebrot) a sudienky s wysokym
obsahom tuku a cukru.

PouZiva Ak sa fruktdza wvo wyrobkoch ako je pernik, mala by byt
nahradena glukdzou. Mali by sa poufivat iba glukozove] sirupy s
nizkym obsahom fruktozy.

Pri menSem mnoZstve celozrnne] muky sa tvori menej akrylamidu.

Pefenie pri nizse] teplote
po dihiiu dobu, ale na
rovnaky konecny ocbsah
vlhkosti, bol ufinny na
nizenie obsahu.

Mazledna spitna wvizha k

tepelng]  Uprave v
zavislosti na  obsahu
vihkosti.

Dobu a teplotu potas
pecenia nastavujte, aby
53 zabranilo
nadmemeému zhnednutie

kérky.

Méze to mat vplyv na
Imenienia  mnoZstva
cesta, chut  alebo
Struktoru. Ak sU pouZite
zko alternativa sodmej
soli, dajte =i pozor, aby
hotowy wyrobok
neobsahoval priliz vela
sodika.

Wyrobok bude maf uriite
svetlejs, menej
"prepecenu” farbu.

Dajte pozor, aby wyrobok
nebol nedopeteny, to by
mohlo spasobit
mikrobiclogicks

problemy pri skladovani.




Subor nastrojov pre zemiakoveé lupienky

Vyber surovin

Receptura

Navrh procesu

Vlastnosti hotoveho vyrobku

Pouzivajte iba vhodne odrody
zemiakov (s nizkym  obsahom
cukru).

Skladute v kontrolovanom
prostrediu 2 hladiska teploty (nad &
*C) a vibkosti.

Klicenie uskladnenych zemiakov je
potlatene pomocou pripravku CIPC.

Dovazané zemiaky sa kentrolujd v
zavode.

* Niektore vopred spracovang latky

uz moiu obsahovat  wysoke
mnozstve  akrylamidu, ktoré by
mahlo mit vplyv na jeho obsah v
hotovom vyrobku.

Hrubsi lupienky mozu obsahovat
vyilie  mnoistvo  akrylamidu,
pretoze wyZaduju k vytvoreniu
konecneho vyrobku wyEsiu teplotu.

Pouzivanie niektorych zloZiek moze
okrem  chuti  kompenzovat

svetlejsie sfarbenie inym farebmym
odtienom lupienkov.

Optimalizovane presne definovane
podmienky tepelne] Upravy (riadens
mnoZstvo oleja / teploty / doby
oneskorenia) k produkdi vyrobku
Zlatozite] farby.

Nasledna spitna vizba ktepelnej
Uprave v zavislosti na obsahu
wlhkosti.

Nasledne odmietnutie odtieni / vad
po smazeni.

Umyvanie platkov zemiakov v teplej
[ horice] vode na odstranenie
nadmerného mnostva cuknu.

Spravne olUpani: Obsah redukujucich
cukrov moze byt wyisi vo vrstve
supky niektorych odrod.

* Rovnaky odtien.




Subor nastrojov pre hranolky

* C: kontrolujte teplotu a vihkost.

Potlacte klicenia uskladnenych
zemiakov pomocou  pripravku
CIPC alebo ekvivalentng] latky.

Dovaiané  davky  zemiakow
kontrolujte v zavode testovanim
odtieni po smaZeni alebo ivymi
nastrojmi k meraniu mnoista
redukujucich cukrov.

Odstrante nezrelé hluzy.

disodného  bezprostredne  po
blangirovaniu je moiné znidif
obsah akrylamidu v hotovom
wyrobku pomecou pH efektu.

Wyber surovin Receptura Navrh procesu Vlastnosti hotového wyroblku®
LI 4 vyrobe smazenych *  \yrabajte hrubsie nakrajané *  Blaniirovanie zemizkovych Mz cbale uvadzzjte jasné pokyny
zemiakovych vitobkov pouZivajte hranalky, tie chsahuji platkov vo vode je najddleZitejsi ktepelngj Uprave: zmaite max.
iba vhodné odrody zemiakov |5 mensie mnoZstvo nastroj na chmedzenie mnoZstva pri 175 * C, nerozvarte, zmazte
nizkym obsahom cukru). akrylamidu z dévodu efektu redukujucich  cukrow  pred do svetlezlate] farby, pri priprave
v Zemiaky ckladuite v El:rt?;fnzl:r?: :’;b}emu, Vyprazanim. tn;en;s'i::; mnoZstva znizte dobu
kontrolovanom prostrediu nad & hranolky J *  Pridanim difosforetnanu PEINE] Uprawy-

Skontrolujte  konefny odten
podla Zpecifikicie vimobku po
smazeni podla pokynov na
tepelnd upravu.

* Urené k hotove priprave pred konzumaciou
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Kontrola

m CS vykonavaju kontrolu potravin na trhu, v
pripade identifikovaneého rizika sa prijimaju
vhodné opatrenia

m CS vykonavaju odber vzoriek a analyzy na
pritomnost’ kontaminantov a sleduju ich
mnozstva

m V pripade zistenia nesuladu s legislativou
CS informuje ostatné CS a EK



" A
Kontrola

m RASFF — Rapid Alert System for Food and
Feed — odovzdava informaciu medzi
prislusnymi vnutrostatnymi organmi , EK a
EFSA, Co umoznuje rychle reakcie a
rozhodovania



" S
Vysledky z uradnej kontroly
r. 2013

7 Kontaminantov o vilrovanch vaorcich boli sledované najmd fadké kowy
(olovo, kadrmuum, orfut), dustany a dusicnany, polychlorované bifenyly (PCE), rezichud
pesticidov, benzo(z)pyrén, melamin, mykotoxiny a akrylarid



" S
Vysledky uradnej kontroly

Ma kontrolu obsahu olova bolo vyietrenych 966 vzoriek potravin, pridom v Ziadne;
zvyietrenych vzoriell nebolo zistenéd prelorodenie limitn pre olovo. Ma kontrolu obsahu
kadmia bolo vyietrenych 901 wvzoriek potravin, pridom v Zladne) z vyietrenych vzoriek
nebolo zistené prekrocente limitu pre kadmmm Ma obsah ortuti bolo wyietrenych 797
vzoriek potravin, pridom v Ziadne) z vyietrenych vzoriek nebolo zistené prekrodenie himitn
pre ortuf.

Ma pritomnost dusitanov a dusicnanov bolo vysetrenych cellkovo 1132 vzoriek
potravin. Z toho 512 vzonek potravin na obsah dusttancov (182 vzorielk potravin pre dojcata
amalé det1) a 620 vzonek potravin na obsah dusiénanov (z toho 183 vzonek potravin pre
dojdati a malé deti) Ma obsah dusidnanov nevvhovela 1 vzorka zeleniny a na obsah dusitanoy
nevyhovela 1 vzorka mineralne vody, jednalo sa viak o vyrobloy, ldore neboli distribuované
mumo Slovenske) republiloy.

MNa wyietrerie pritommosti polychlorovanych bifenylov bolo spolu odobratych a
laboratdrne vyietrenich 25 vzoriek, ato 16 vzonek potravin na vyZivu dojdiat a malych deti
na bare mlieka a 9 vzorielk méasa a vyrobltovy z misa, zverina a hydmna An v jedne =
vyietrenych vzoriel nebol zisteny uv edeny kontammant.
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Vysledky uradnej kontroly

Rezidua pesticidov bolt vysetrovang v 40 vzorkach potravin na pociatolnl vyzivy
dojéiat, potravinna nasledni vyZivu dojCiat ako a) vyZivovych pripravkov pre dojcata a malé
dett na mleénom, cereilnom alebo zelennovorn a ovocnom zaklade Pritomnost sledovanych
rezidul pesticidov, ktoré sa nesmd pouzZivat na oSefrovanie plodin urdenych na vyrobu
potravin na vyZmu dojciat a malych deti nebola potvrdena v Ziadne) z vydetrenych vzonek
potravin. V pripade rezidui pesticidov, pre ktoréd s ustanovené vlegislative Specificke
maximalne limity a v pripade mich 0dnngch latok a pripravieoy na ochranu ragtlin taldie?
nebola potvrdena pritormnost.

Na stanovenie obsalu benzo(a)pyrénu bolo vysetrenych 8 vzoriek potravin pre
dojdata a malé dett Vislediy laboratérneho vysetrenta vyhovugl pofiadavkam na zdravotnd
bezpednodt podla nanadema Komiste (ES) ¢ 1881/2006 z 19, decembra 2006, ktorym sa
ustanovul magimalne hodnoty obsahu mektorych kontammantow v potravinach



" S
Vysledky uradnej kontroly

V 22 vzorkach potravin pre dojéata a malé dett sa tanovovala pritormnost melaminu
Zuvedenéhio poct bolo 17 vzortek potravin na pociatodnd a nasledmd vyZivu dojéiat Vetky
vysetrens pﬂtravmj,r vyhovuit poZiadavkam na zdravotnd bezpecnost pﬂdla nartadenta
Kormisie (EU) & 5942012 25 jola 2012, ktorym sa menf adop]na nartadenie (E3) &

188172006, polkual 1de o maximalne hodnoty obsahw kontamunantov ochratoximy A PCB
nepodobnych dioxinom a melaminu v potravinach,

Mykotoxiny: na pritomnost riznych mykotoxiov (Patulin, aflatoxin By, aflatozin
M, ochratoxin & | decgynwalenol, zearalenon a fumomziny) bolo vyletrenych 274 voriek
pofravin: pociatocne) anasledne) mhiecne dojcenske) vyimy, rome obilnmove kase pre
dojdata amalé detr, kukuritné kase suftenky, prikoty, kukuriéné luptenky, detska vyZiva,



" S
Vysledky uradnej kontroly

chilninové napoje, ovocne napoje a ovocné pyré. Z celkového pottu analyzovanich vzoriek
(274) bolo 228 vzoriek zo zahranitne) produkcte (4. z élenskych Statov Eurdpske) Unie
azfretich krajin, z toho 31 vzoriek povodom zTurecka) a 46 vzoriek bolo z domacey
produkcie. Vietloy vydetrenéd vzorky spliiali pofiadavky nartadema Eomuse ¢ 1881/2006,
ktorym sa ustancovu i mazimalne hodnoty obsahu mektorych kontarmmnantov v potravinach

Akrylamid: v roku 2013 bolo spolu vysetrenych 61 vzoriek (sterilizovany masovo-
zeleninovy, zelentnovy pokem pre dojcata a malé deti - 52 vzoriek, obtlninové kase mliedne
anemliecne - 7 vzoriek, hranolky - 2 vzorky). Vzotky bolt odoberané z distribucne) sigte Pre
alerylamid plati monttoring v sitlade s OdporGéanim Komisie € 2010/307/EU o monitorovani
mnozstva akrylamidu v potravinach, lmit nie je stanoveny v sicasne) platne) legislative
ex1shiy0 len indikativne hodnoty akrylamidu pre prislucné kategirie potravin

fnmdn 1 1 : vam ol 1A -+ Lo 1
TT Lol I - Fﬁﬂ*ﬂﬁ TT ﬂlﬂ“i"ﬂ“ﬂ" Tr MHLMHTTIHHH - - L T TT MuA™ S TT SN FHH*“H -
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Incidenty kontaminacie potravin

O v potravinach a krmivach
pochadzajucich z Ciny

- sept. 2008 EK bola upozornena ne vysokeé
mnozstva melaminu v pocCiatocnom dojcenskom
mlieku a inych mlieénych vyrobkoch z Ciny

- Melamin — pri vyrobe plastov a zivice

- Bol pridavany do dojcenskeho mlieka za ucelom
ziskania vzhladu zvyseneho obsahu proteinu v
mlieku



m Melamin

- Umrtie niekolkych deti, viac ako 50 000 deti —
postihnuté obliCky

- Prijaté opatrenia tykajuce sa Specialnych
podmienok dovozu vyrobkov s obsahom mlieka
alebo mlieCnych vyrobkov pochadzajucich
alebo odosielanych z Ciny

- Rozhodnutie komisie 2008/798/ES



"
Regulacia

Clensks staty zakam dovor do Spolocenstra wirobkov obsatmpcich mheko, mheéne wrobky, séu alebo sojové
virobky na urcté mitncng vyuite pre dojCata a malé dett v zoysle smerice Rady 8%398EHS o potravinach na
WCIE nutrcne wyuztie, ktoré pochadzam alebo s odostelant z éﬁl}.r. Clenshs staty taktieZ zabezpecia, aby bol
akykolvek takoyto wyrobok, ktorého pritomnost’ na trhu sa st po nadebudnuti Oémnosts tohto rozhodmitia, z neho
okamzte stahnuty a zniceny.

Clensles staty vwkonavam kontroly dokladov, totofnostt a fyzicke kontroly wratane laboratdrne) analyzy prt wietloych

zasielkach, ktoré pochadzan alebo 0 odostelané =z iﬁin},r, obsahumicich hikarbondt amdénny na Ncely poudta v
krmrvach alebo v potrawmach a krmiva a potrawiny obsahupice mlieko, mlieéne wwroblky, séu alebo sdjowe wrobly.

Clenskeé staty mdzu vykonavat’ nahodne kontroly pred dovozom inych krmiv a potravin pochadzapmoich =z Eﬁﬁlj.r,
ktore man wysoky obsah bielkowin,

Tymmito kontrolatm sa ma predowvietloym zistit” to, & pripadny obsah melaming nepresabue 2,5 mglg wyroblou,
Zastelley sa zadrfavam dovtedy, ko me su dostupné wysledloy laboratdrne) analyzy.



O v slnecnicovom oleji z Ukrajiny

- 1. 2008 cez RASFF — slnecnicovy olej
vysokokontaminovany mineralnym olejom

- - EFSA hodnotenie — nepredstavuje ohrozenie
zdravia

- CS - prijali opatrenia — stiahnutie z trhu
- prijaté rozhodnutie Komisie — nariadenie Kom



ROZHODNUTIE KOMISTE
210, ira 2008,

ktorym sa zavadzai osohimé podmienky pre dovoz shecnicoveho oleja pochadzagiceho aleho odosielaného 2 Ukrajiny v dasledku rizka kontaminacie mineralnym olejorm

[omamene pod ¢islom K(2008) 2709]



NARIADENIE KOMISIE (ES) &. 1151/2009
2.7, novemhra 2009,

ktorym sa zavadzaji osohitné podmienky pre dovoz slecnicoveho oleja pochadzajiceho alebo odosielaného z Ukrajimy v dosledku rizka kontaminacie mineralnym olejom a ktorym sa zrusue
rozhodnutie 2008/433/ES



TyUdydilE U3 YEULELL d I EUNELILE UEILIIEUE

1, Shsucory ol dovazany do Spelocensva neobsaluyg wac ko 30 mghks mnerdbeho ke

. Koukandsy aselbe shecncoveho ol preclozene i dowor e o osvedtens stnovene wprlohe, kioee osvedcue, 2 virohal: neobsalug wac ko 0 mlhg rnerdneho aleam, a analyca srave
e vyl abotatormm akeeovane poda EN TSOTEC 17025 i anelym sumerdeho ol v shecnicowom ol a v for sa wwadzad visldey odbenu vonek a anlyry ptomnosh maneraneho e, nestota
et sl sy, ko o oot et (LOTD) ot vt (1) ke metddy

3. Osvelen, ko ktoremu e priojend anyhicka srava, i podoisan oprémenyn Zastupeom Wrapnskeho mumsterstva otavoticv

4 Kzt el shecnacoveho olea e adeflrovand prosrechuttvom ko wedenho a2 bavotnomn osvedcent v analycke sprave obsatugice vsledey odbery vzonek a alyzy a v obchociot dofladoch
onlezeageh k zzsele

3. Anlyza wedena v odseh 4 sa o usbotoca na veoeke odobeate v slace  ustaoventn namadena () . 33302007 1 medemarocon ormnon 150 1933.2007%

6. Prevadckovateta kawerskych a potammarskych poduskov eebo e zshupcoma vopted omamd vy meshy v predpoklacny e a Casfycheho prichody zaseley e eden pracomy de
ored e ackym prchodom



" M

Dakujem za pozornost



